Vinarstvi Stolova Hora

Zalozeno v Bavorech r. 2015

Zalozili jsme vinarstvi nejen proto, ze mame radi vino, ale predevsim proto, Ze nas ohromné bavi. V srdci Palavy, uprostifed vinohradd,
pod dohledem orla morskéeho zraje nase vino v krasnych bavorskych sklepich. Mame z néj obrovskou radost, o kterou bychom se
velice radi podelili i s Vami. Nasim cilem je, aby Vas nase vino také bavilo a bylo pro Vas stejnym potésenim jako pro nas.

Nestavime produkci vinarstvi na tradi¢nim zpracovani riiznych odrud, které jsou pripadné rozliSeny dle trati. Rozdilnosti chuti, vini a
barev v nasi produkci malého poctu peclivé vybranych odrtid dosahujeme rtiiznymi technologickymi zpuisoby zpracovani.

Prestoze by bylo jednodussi vyrobit z jednoho sbéru jeden vysledny produkt, a verime, ze bychom ho udeélali krasny, zvolili jsme
komplikovanéjsi, nicméné dle naseho minéni mnohem zajimaveéjSi cestu. Produkujeme vina ve velmi malych, limitovanych sériich,
kdy z jednoho puvodniho materialu, tedy z hrozntu jedné odrudy sesbiranych z jedné viniéni traté ve stejny den, vyrobime Sest
ruznych napoju. 0d vinného mosStu, poskytujiciho predstavu o zakladni chuti vina pred jeho dalSim zpracovanim, pies vina sladSi, az
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po vina sucha, zpracovana ptivodnimi ¢i naopak nejnovéjSimi technologiemi.

Otestujte své chutové buriky, vnimejte viiné a porovnavejte barvy nasich vin. VyzkouSejte svoje vinarské vlohy a poznaveijte jednotlivé
rozdily vznikajici diky rozlicnym zpusobum zpracovani ptvodné stejného zakladniho moStu. Vnimejte, jak jednotliva vina ovliviuji
ruzné druhy kvasinek, fizené ¢i spontanni kvasSeni, zrani vina na jemnych kvasniénych kalech, jableno-mlééna fermentace ¢i riizné
nadoby pouzité na zrani a to od nerezovych tanku prez dievéné akatové sudy az po rtizné druhy barriquovych sudd.

Véfime, Ze Vas bude zkoumani rozdilti jednotlivych napoji a zkoumani vlivii pouzitych technologii bavit. Doufame, ze si v daném setu
Sesti jedinecnych napoju najde kazdy z rodiny Ci kolektivu svého favorita a to pocinaje détmi, pfes milovniky sladkych vin az po
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Rulandske sede 2015

Rulandské $edé (zkratka RS, mezinarodné pouZivany nazev Pinot Gris) je starobyla francouzska mostova odriida vinné révy (Vitis vinifera). Vznikla
spontanni, pupenovou mutaci odridy Rulandské modré (Pinot Noir). Odruda pravdépodobné pochazi z Burgundska, odkud se rozsifila po celé
Francii, zvlasté do oblasti Champagne. Do Cech se dostala jiz ve 14. stoleti, spolu s odriidou Rulandské modré.

Do Statni odriidové knihy Ceské republiky byla odrida zapsana od roku 1941 do roku 1993 pod nazvem Burgundské $edé, od roku 1993 pod
nazvem Rulandské Sedé.

V Némecku svého ¢asu rozsifoval odridu Johann Seger Ruland ze Speyeru. Odriida od té doby nese jeho jméno nejen v Némecku, ale i v Cesku.
Plvodni ¢esky nazev je ale Rouci Sedé. V Ceské republice je povoleno uvadét na etiketé i nazev Pinot Gris.

Do skupiny odrtid Pinot jsou fazeny vedle odriid Pinot Blanc (Rulandské bilé), Pinot Gris (Rulandské Sedé) a Pinot Noir (Rulandské modré) mimo
jiné i odridy Pinot Meunier (Mlynarka), Pinot Précoce Noir (Jakubské) a Chardonnay.

Charakteristicka vina RS jsou zlatoZluta (nékdy s rdZzovym ténem), neutralni viiné s ovocnymi tony, chut je plna, hebka, s vysokym extraktem, s
vyS$Sim obsahem glycerolu a alkoholu, vino je harmonické, vlacné, s utlumenym pusobenim kyselin, dochut je dlouhotrvajici. Ve viini a chuti
muzeme hledat pomerané, grapefruit, merunky, ofiSky a med, koufové a maselné tony, koreni, botrytické tony, chlebnatost, jablka, hrusky, mango,
kvétiny, ale i kakao, vanilku ¢i véeli vosk. Vina vysSich privlastki mohou svym projevem nékdy pfipominat az tokajské vybéry. Odriidova vina jsou
vhodna k archivaci, mohou nekolik let vyzravat.
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vhodné k dezertum.

zaprisahlé zastance suchych vin ci vinarskych specialit typu barrique ¢i “oranzovych” vin.

Poz. Pro ro¢niky 2015 a 2016 produkujeme sety z odrud Rulandské Sedé a Palava.
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Tento most vznikl pasterizaci Cerstve
vylisované a velmi lehce nakvasené
Stavy z hroznu. Je to 100% pfirodni
vinny moSt bez konzervantii a prisad.
Lehce naruzovéla barva a vuné
cerstvého hroznu s jablkem a medovymi
tony nas privede k naprosto prirozené
chuti s typicky naturalnim projevem,
ktery kvaSenim vyusti v odrudovy projev.
Pripomina jablecny dzus s lehkym
nadechem skorice Ci prave lisovany
vinny most s jemnou korenitou dochuti.

Nevez sladsi

Vinny most prokvasel technologii fizeného
kvaSeni v nerezovém tanku. Jedna se o
moderni technologii vyroby vina, kdy
dochazi k ochlazovani burcaku za ucelem
udrzeni optimalni teploty pri procesu
kvaseni. Nasledne byl kvasny proces
snizenim teploty zastaven tak, aby ve viné
zuistal vysSSi podil zbytkového cukru a tudiz
nizSi objem alkoholu. Vysledny produkt ma
intenzivni svétle starortizovou barvu. Viiné
loupaneho grepu, prezralého zlutého
zahradniho ovoce Ci medového melounu
nas v dochuti privede k dotyku
kubanského pomerancée s nadechem
pomela.
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Toto vino bylo fermentovano v nerezovém tanku
technologii fizeného kvaseni. Jedna se o
moderni technologii vyroby vina, kdy dochazi k
ochlazovani kvaSeného moStu za ucelem udrzeni
optimalni teploty. Kvasny proces byl snizenim
teploty zastaven tak, aby ve viné ztistal zvoleny
objem alkoholu. Diisledkem toho je i odpovidajici
pomér zbytkového cukru ve vysledném
produktu. Oslovi nas typicka smutna rulandova
barva starého zlata s telovym podtonem, ktera
uvede piijemnou vuni suSenych luénich kvétu a
cukroveé vaty. V chuti nalezneme jablko dopinéné
jemnym zbytkovym cukrem, které prechazi v
jemnou chut merunky. V dochuti miizeme citit
pomelo s nadechem horké mandle.

Vinarska oblast: Morava

Vinaiska podoblast: Mikulovska Vinarska

Obec: Sedlec
Vinicni trat: Nad Nesytem

Akat

Most kvasil rizenou fermentaci v
nerezovem tanku a vino pak nasledneé
dokvaselo a zralo Sest mésicu v akatovém
sudu na jemnych kvasnicnych kalech.
Vyssi alkohol byl zjemnen a zredukovan
mikrooxidaci, ktera probiha pri zrani vina v
dreveném sudu. Barva je medova s odstiny
starého zlata. Vino nas oslovi ovocitou vtni
prezralé broskve, bileho rybizu a Cerstve
loupané mandle. Chut je pfijemné
harmonizovana, smetanovo-maslova a
pusobi velmi pitelné. Zrani v akatovém
sudu podporuje odrudovost. V dochuti dava
jemny dotek bileho pepre a akatoveho
dreva, které drhne na jazyku. Mate pocit,
ze ochutnavate vareCku kterou jste prave
michali jefabinovy kompot.
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Po fermentaci v nerezovém tanku zralo vino po dobu
Sesti mésicti v malém, francouzském, dubovém sudu,
ktery byl slozen z riiznych druhli diev a byl silnéji
vypalen. Toto zpracovani dodava vinu krome barvy i
robustnost s jemnym konakovym podtextem. Vino jsme
se rozhodli nechat piné prokvasit a tudiz ma vyssi
objem alkoholu a skoro zadny zbytkovy cukr. VysSi
alkohol byl ziemnen a zredukovan mikrooxidaci, ktera
probiha pri zrani vina v dfeveném sudu. Pouzito JMF*.
Prekvapi nas tmava barva cibulove slupky se zlatavymi
zablesky. Vini dominuje oZehnuté dievo a vanilka. Je
nasladla az jemné nahorkla, pripomina hodné opeceny
toust natreny vrstvou masla a jemné potreny
marmeladou. Stejné tony nalezneme i v chuti, ktera je
vyrazné podbarvena sladkym dubovym taninem a v
souladu s viini nechava vyniknout dohnéda ope¢enému
toustu, ktery je potreny smetanovym maslem. V dochuti
nalezneme jemnou vanilku, prepaleny karamel, tony
karibského rumu ¢i maslovy popcorn.

Katastralni uzemi: Sedlec u Mikulova
Den shéru hrozni: 24.9.2015

Cukr pfi sbéru: 23,5 °NM

(odpovida privlastku Pozdni sber)

Ovanzovié

Vzniklo technologii vyroby Cervenych vin, tj. spontanni
fermentaci a naslednou, pétimésicni maceraci rmutu a je
proto naprosto vyjimecné. Diky absenci rfizeneho kvaseni
vino piné prokvasilo a ma vyssi objem alkoholu a skoro
zadny zbytkovy cukr. Wsledna barva je diisledkem
vylouhovani barviva ze slupkek, které maji pri spravné
vyzralosti hroznu barvu fialovo-Sedou. Tento typ bilého
vina pili na zacatku naSeho letopottu stafi Rimané.
Probehla JMF*. Vino pak zralo Gtyri meésice na barrikovém
sudu. Barva je velmi syta s granatovym odstinem. Viiné
pripominajici Portska vina je hluboka a velmi vrstevnata.
Postrehneme zde tabak, koreneny pemik, Svestkova
povidla, nakladané visné, karamel a kandované ovce. Chut
je drsna, pina taninli a extrémné dlouha. Zacitime viSné a
vyraznou, ale elegantni tfislovinu. Muize piipominat extra
silny cery Caj s citronem, medem a vétvickou cedru. Po
polknuti Ize citit chut’ scherri, horké Cokolady a v dohuti
lehky ton trnky. Vino je predurceno k letittmu zrani a je
drzé na jemne jazycky.

Typ sladky sladke polosladke polosuché sucheé sucheé Typ
Extr. — 73,4 49,2 33,0 26,1 AN Extr.
AlKk.% 2,05 10,60 12,50 13,36 13,68 13,46 Alk.%
Z.c.g/l 200 46,8 24,2 9,2 4,3 0,7 Z.c.g/l
Kys.g/l 6,4 6,1 5,9 5,8 4,5 4,0 Kys.g/l

(V3,8,J22, M0,0,o00,4)* (V34,J2,0,M00,00,7) (Vv238,J21,M0,0,01,0) (V28,J22, M0,0,00,8) (V26,J0,0,M1,2,00,7) (V1,6,J0,0,M1,6,00,8)

*V: kyselina vinna
J: kyselina jableCna
M: kyselina mlecna
0: kyseliny ostatni

Podékovani nasim partneriim: VinaFstvi Jakub Samsula / Cejkovice zejména za odborné konzultace a technologickou podporu
Zemédélskeé druzstvo Sedlec - SEDLECKA VINA / Sedlec u Mikulova za zajisténi kvalitnich hrozni
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*Byla provedena premena (odbourani)
kyseliny jablecné na kyselinu miéénou
tzv. Jable¢no-mlécna (malolakticka) fermentace.



